QUINTA DO

ESTANHO

T et 2 T

FSTANHO

E L

QUINTA DO

ESTANHO

Simew 1757 -

ANOS 36 YEARS

PORTO

INFORMACAO NUTRICIONAL

Uvas, conservante e antioxidante (sulfitos), agentes estabilizadores
(acido metatartarico).

Energia 682kj/163 Cal.

Teor Alcodlico 19,69 % (19,5% na rotulagem)
Acucares totais 124 ¢

Acidez total 76g

Ph 3,38¢g

Hidratos de carbono 13g

Manter em local fresco e seco. Evitar exposicao a luz solar

VINHO DO PORTO

TAWNIE DE IDADE

DESIGNAGCAO DE ORIGEM Vale do Rio Pinhao; Cheires - Alijo
ENOLOGO Luis Leocadio

Parcelas de vinhas situadas nas ingremes encostas do Rio Pinhdo, a uma
altitude entre 150m a 400 m, com um solo de origem xistosa, pobre e
acidentado; de pouca producao, de alta concentracao e qualidade de uvas.

Tradicionais do Douro, onde predomina Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinta Barroca e Sous3o.

Escolha selecionada nas melhores parcelas das nossas vinhas velhas.
Fermentacdo em lagares de granito, com pisa a pé. Blend de varios vinhos
estagiados em cascos de carvalho, no minimo, durante 30 anos.

CARACTERISTICAS

Cor ambar. Aroma muito intenso e elegante a baunilha, caramelo,
moka, verniz e canela. Na boca, é acetinado, agradavel frescura
envolvida em frutos secos, final sublime.

Excelente vinho para acompanhar queijos de sabor forte e intensos. E
ainda um bom digestivo para acompanhar com um belo café, ou um
belo charuto . Servira 16°C -18°C.

PREMIOS

IV Concurso de Vinhos ACIC - PORTUGAL

11° Conc. Intern.des Vins de Montagne - Cervim - ITALIA Wine Master
Chalenge 2006 - VIII Concurso Mundial de Vinhos - PORTUGAL

Concours Mondial Bruxeles 2012

11l Concurso Internacional de Vinhos Cidade do Porto - PORTUGAL
1° Concurso Nacional de Vinhos Engarrafados - PORTUGAL
Concurso ACIC - Portugal
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