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SUPERIOR COLHEITA
2022

DESIGNAGAO DE ORIGEM DO Douro

CASTAS Tradicionais do Douro
ENOLOGO - Luis Leocadio
VINHA

Parcelas de vinhas situadas nas ingremes encostas do Rio Pinhdo a uma altitude entre 150 a 400 m, com um
solo de origem xistosa, pobre e acidentado; de pouca producéo, de alta concentracao e qualidade de uvas.

VINIDIMA 2022

A colheita de 2022 foi marcada por condicoes climatéricas relativamente estaveis e favoraveis ao ciclo da
videira, proporcionando um ano sem grandes sobressaltos ou imprevistos. O Inverno apresentou-se seco
e frio, com niveis de precipitacdo mais baixos. A Primavera surgiu quente e seca, a excecao do més de abril,
em que a precipitacdo foi ligeiramente superior. As amplitudes térmicas registadas nos meses de agosto e
setembro revelaram-se bastante favoraveis a maturacdo das uvas.

A auséncia de chuva, associada a temperaturas elevadas, tipicas da Regido do Douro, em conjunto com noites
frescas, contrastou com os excessos verificados nos verdes dos Ultimos anos. Estas condi¢des contribuiram
para que, de uma forma geral, as uvas se apresentassem em muito bom estado fitossanitario, sem registo de
doencas ou pragas com impacto significativo.

Os vinhos tintos deste ano apresentam bom corpo, cor intensa e excelente acidez. Os teores alcodlicos foram
ligeiramente inferiores ao ano anterior, originando vinhos muito equilibrados, com bons taninos, suaves e
Cremosos.

VINIFICAGAO

As uvas, frescas e no seu ponto ideal de maturacdo, foram apanhadas a mao para caixas de 20 kg. Apds
desengace e suave esmagamento, a fermentacdo decorreu em cubas de inox ao longo de nove dias, com
delestage diario. Apos a fermentacao alcodlica, o vinho estagiou em barricas de carvalho francés de segundo
e terceiro ano.

lNFORMAC;AO NUTRICIONAL

INGREDIENTES
Uvas, conservante e antioxidante (sulfitos), agentes estabilizadores
(4cido metatartarico).

DECLARACAO NUTRICIONAL 100 ml
Energia 353K;j/85Cal.
Teor Alcodlico 14%
Acucares totais 225¢g
kg Acidez total 758
Ph 3,69¢g
Hidratos de carbono 1,3g

Manter em local fresco e seco. Evitar exposicao a luz solar

CARACTERISTICAS

NOTAS DE PROVA
Cor amarelo palha. Notas de fruta citrina (toranja e limao), baunilha e cereal
tostado de grande elegancia. Sabor fresco e mineral, com grande persisténcia.

SERVIGO E HARMONIZAGAO

Acompanha bem charcutaria especiada, peixes assados no forno, carnes brancas
e ainda queijos de estrutura média. Servir a 10°C.
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