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DESIGNAGAO DE ORIGEM DO Douro
ENOLOGO Jo&o Cabral de Aimeida / Luis Leocadio

Parcelas de vinhas plantadas entre 1932 e 1970, com uma densidade de
8.850 plantas por hectare. Situada nas ingremes encostas do Rio Pinhao,
auma altitude de 300m, com um solo de origem xistosa, pobre e acidentado;
de pouca producao, de alta concentracao e qualidade de uvas.

Tradicionais do Douro.

UJINTA DO O ano de 2021 ficou marcado por um Inverno frio e por precipitacoes
:STAN HO e.Ie.vadas durante o més de Fevereiro, ao quaIAse segwg uma Prlmav'el.'a
s tipicamente amena, marcada por chuvas no més de Abril, o que permitiu
g a reposicdo de 4gua no solo.
Apds uma sucessdo de anos muito quentes e secos no Douro, o ciclo de
crescimento e a vindima de 2021 foram dos mais frescos dos ultimos
anos. Um verdo bastante fresco, sem as ondas de calor que se tém
tornado comuns, formaram condicées moderadas, contribuindo para
maturacdes mais lentas e graduais, o que favoreceu o equilibrio, sendo
gue as noites invulgarmente frescas contribuiram para excelente acidez
e cor nos vinhos.

PORTO

Uvas frescas e no seu ponto ideal de maturacio, apanhadas a méo para
caixas de 20kg. Apos desengace e suave esmagamento, as uvas foram
colocadas em cuba de inox, maceracao pelicular durante 5 dias, fermentou
durante cinco dias, com trés “delestage” diarias, ficando em maceracao
pds-aguardentacdo durante mais trés dias. Dai resultou um vinho de
excelente extrato. Este estagiou em velhos Balseiros de Carvalho Francés.
O Blend foi feito em Maio de 2023.

CARACTERISTICAS
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WLAREALS alineiEs_ = Ml Rubi denso e opaco. Intensamente e aromaticamente muito
ESTANHO expressivo, com grande finesse e aromas de notas resinosas e fruta
s preta, esteva, compota de fruta e chocolate preto. Na boca, o sabor
Sk e de fruta madura, suportada por uma acidez viva e uma poderosa
R - - estrutura tanica, com um final poderoso e saboroso.

VILA NYA DE FOZCOA

Acompanha bem queijos da Serra, Stilton, Gorgonzola e outros
queijos gordos. Ideal para acompanhar sobremesas doces e
saborosas com compotas de fruta. Decantar e servira 17° - 18°C

BAIND CORGO CIMA CORGO DOURG SUPERIOR
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