DESDE A PRIMEIRA UVA...

Nas encostas escarpadas e ingremes do
Douro, pela béncao do sol e pela arte do
homem, a videira produz um néctar
digno da mesa dos deuses.

Localizada na margem esquerda do Rio
Pinhdo, a uma altitude de 300 metros, a
plantagdo de videiras de castas nobres
beneficia de um microclima favoravel a
producdo de néctares dignos de
inclurem a Quinta do Estanho na
primeira demarcacdo de Vinhos de
Feitoria, em 1757.

Imbuidos da ancestral tradi¢cdo familiar
do cultivo da vinha e da producdo
vinicola, ao longo do tempo, a Quinta do
Estanho tem vindo a produzir Vinhos
genuinos, conciliando as antigas praticas
com as mais avang¢adas tecnologias, o
que lhes confere nobreza e distingéo.

Faca uma viagem pelos sentidos,
conduzido pelos paladares e aromas que
sé a tradicdo e o grande Amor familiar
pelo Vinho sdo capazes de proporcionar.

SEJA BEM-VINDO!

SINCE THE FIRST GRAPE...

On the Sharp and step banks of the
Douro, blessed both by the sun and by
the art of man, the wines produce a
nectar worthy of even the very finest
tables.

Located on the left bank of the River
Pinhao, at an altitude of 300 meters, the
plantation of noble grape varieties
benefits from a favorable microclimate to
the production of nectars worthy of
getting Quinta do Estanho included
within the first ever Vinhos de Feitoria
demarcation, in 1757.

Imbued with the ancestral family tradition
of vine growing and wine production,
Quinta do Estanho has been producing
genuine wines, reconcile old practices
with the most advanced technologies,
which gives them nobility and distinction.

Take a journey through the senses, driven
by the palates and aromas that only the
tradition and the great Love for the
family Wine can provide.

WELCOME!

REGIAO DEMARCADA DO DOURO
DOURO DEMARCATED REGION

CONTACTOS /| CONTACTS

QUINTA DO ESTANHO VINHOS DO PORTO E DOURO
AV. DR. PORFIRIO TEIXEIRA REBELO, 1- CHEIRES
5070-342 ALIJO - PORTUGAL

TEL. +351 259 686 377 /| 259 685 054
TELM. +351 938 501 001

COORDENADAS GPS SEDE: N 41°16'53" W7°32'22"
QUINTA DO ESTANHO: X 249271.23M Y:478658.53M

WWW.QUINTADOESTANHO.COM INFO@QQUINTADOESTANHO.COM
n QUINTADOESTANHO @ QUINTADOESTANHO

QUINTA DO

STANHO

Sitnce 1757

VINHOS DO PORTO E DOURO
[PORT AND DOURO WINES

[PORTUGAL
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PORTO VINTAGE

Tradicionais do Douro, onde predomina Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta Roriz. Tinta Barroca e Sousdo.

Cor vermelho escuro. Notas de fruta vermelha bem
madura, balsémico e mentolado. Vinoso com taninos
sedosos, final longo e fresco.
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Vinificacdo em lagares de granito com pisa a pé. Estégio em
casco de carvalho em ambiente fresco e humidade
controlada

n n oak

ol. Vin th

barrels in fres onment and controlled hu
Servir como aperitivo acompanhado de frutos secos ou
como digestivo, na companhia de queijos tipo Serra,
Cammembert, Rokefort, com chocolate amargo ou doce.
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PORTO LBV

Tradicionais do Douro, onde predomina Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta Roriz. Tinta Barroca e Souso.

Cor vermelho escuro. Notas de fruta vermelha bem
madura, balsdmico e mentolado. Vinoso com taninos
sedosos, final longo e fresco.

Vinificagao em lagares de granito com pisa a pé. Estagio em
casco de carvalho em ambiente fresco e humidade
controlada

4 Servir como aperitivo acompanhado de frutos secos ou

como digestivo, na companhia de queijos tipo Serra,
Cammembert, Rokefort, com chocolate amargo ou doce.
Serve asan e hot
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RESERVA

Tradicionais do Douro, onde predomina Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta Roriz. Tinta Barroca e Sousdo.

Cor vermelho alaranjado. Notas frescas de cereja e
amora, frutos secos e balsamo. Na boca € evidente o
equilibrio entre frescura e envelhecimento, com grande
harmonia.

Fermentacao em lagares de granito com pisa a pé. Blend de
vdrios vinhos estagiados em toneis de carvalho Francés
minimo 7 ano;

4 Meldo com presunto, queijos, sobremesas de frutos secos

ou frutos vermelhos, chocolate negro.
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GRANDE RESERVA

Vinha Velhas com cerca de trés dezenas de variedades
identificadas.

Cor purpura e bastante profunda com laivos violeta e de
grande complexidade aromatica. Sobressaem a fruta madura,
com notas de amoras, cerejas pretas, moca, chocolate e café,
encontrando-se a madeira muito bem casada com a fruta. Na
boca é denso, com taninos firmes e uma acidez viva que e
confere frescura e longevidade.

Pisa a pé em lagares de granito, maceracdo a frio e
fermentagdo em Inox e maceragdo pos-fermentativa durante
30 dias. Fermentacdo malolactica e estagio em barricas novas
de carvalho frances, durante 12 meses.
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RESERVA

Tradicionais do Douro onde predomina Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca e Sousao.

Cor rubi profundo. Aroma com notas subtis de frutos pretos,
como amora e mirtilo, conjugados com notas de figo, moca e
cacau. Na boca revela frescura, estrutura e equilibrio, com
taninos firmes e de grande qualidade. Com um final complexo,
persistente e aromatico.

Maceracdo a frio e fermentacao em Inox. Estagio em barricas
de Carvalho Francés durante 12 meses.

Acompanha com assados, cames vermelhas e queijos de

R e sabor intenso.
162 = 16:C-18C. 2 Matches with ro
16°C-18°C. avou
162C-18°C.
Acompanha pratos de caca, cames vermelhas e queijos de
PORTO +40 ANOS PORTO 30 ANOS FINE RUBY FINE TAWNY s tenos

Tradicionais do Douro, onde predomina Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca e Sousdo.

Cor aloirada com laivos amarelados e esverdeados. Aroma
de incrivel poder, onde predomina o cravinho da india,
canela, alcacuz, noz, aveld, café torrado e vinagrinho. A
boca ¢é inundada de sabores a especiarias, com muita
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Tradiicionais do Douro, onde predomina Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta Roriz. Tinta Barroca e Souséo.

Cor ambar. Aroma muito intenso e elegante a baunilha,
caramelo, moka, verniz e canela. Na boca é acetinado,
agradavel frescura envolvida em frutos secos, final
sublime!
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Tradicionais do Douro, onde predomina Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta Roriz. Tinta Barroca e Sousdo.
Cor vermelho rubi. Aroma vivo a frutos vermelhos, cereja,

ameixa e framboesa. Na boca é volumoso, com grande
frescura e irreveréncia.
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Tradicionais do Douro, onde predomina Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta Roriz. Tinta Barroca e Sousdo.

Cor vermelho alourado. Aromas a frutos vermelhos
maduros, com a complexidade de frutos secos. Na boca a
sua frescura, dogura natural e sedosos taninos
conjungam-se harmoniosamente.

16:C-18°C.

COLHEITA TINTO

COLHEITA BRANCO

persisténcia e envolvéncia.

< Tradicionais do Douro onde predomina Touriga Nacional, < Tradicionais do Douro, onde predomina Malvasia fina, Ainto,
@ Fermentacio em lagares de granito com pisa a pé. Blend : ! . , Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca e Sousdo. Gouveio, Rabigato e Viosinho.
@ Escolha selecionada nas melhores parcelas das nossas de varios vinhos em toneis de carvalho durante curto @ Fermentago emagares de granito com pisa a pé. Blend de , Vinho de cor rubi intensa. Aroma complexo destacando a , Vinho de cor amarelo esverdeado. Aroma elegante de notas
. vinhas velhas. Fermentacdo em lagares de granito com pisa - periodo de tempo. varios vinhos em toneis de Carvalho Francés. fruta vermelha, noz moscada e a flor de laranjeira, com = florais e de fruta (alperce, manga e lichia) com uma
AUINTA B0 [ Exote secione b s d i SOTA 55 a pé. Blend de varios vinhos estagiados em toneis de = nuances de esteva. Na boca uma acidez equiibrada com envolvente sensacdo mineral, de final longo e fresco.
E scolha selecionada nas melhores parcelas das nossas vinhas carvalho. QUINTA DO SR A D taninos sedosos, U final longo e persistente. -,
S1ANHO velhas. Fermentagdo em lagares de granito com pisa a pé. ESTANHO ESTANHO ESTANHO 90€p

Blend de varios vinhos estagiados em toneis de carvalho. & Acompanha com cheesecake, sobremesas de frutos & Saladas de tomate, peixes fumados, queijos de média

FINE RUDY vermelhos e queijos de pasta mole. intensidade, sobremesas de baixa dogura.
FomTO @ Uvas fermentam em cuba de inox com temperatura
4 Queijos de sabor forte e intensos, digestivo com o café = = controlada.
4 A solo ou como companhia de uma boa conversa, digestivo £XpIesso, o como compantia de um charuto. F ecec = 16:C-18C. QUINTA DO (B  Uves fermentam em cuba de inox. Estégio em barrica de QUINTA 00 b e ess. steel vat at 3 controlle
7 com o café expresso, ou como companhia de um charuto, ' ESTANHO Carvalho Frgz\;ves‘ \ S ESTANHO ¢ ¢
- N o ’ e T 4 Acompanha com peixe a marisco, carnes brancas, saladas e
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) vegetais.
&n Acompanha cames brancas e vermelhas, churrascos, - )

gastronomia itaa dia intensidade.
F scioc

FINE WH]TE gi 152;(:-1890 47—

'§' Tradicionais do Douro, onde predomina Arinto, Viosinho,

SPECIAL WHITE RESERVE

-g- Tradicionais do Douro, onde predomina Arinto, Viosinho,

PORTO 10 ANOS

Tradiicionais do Douro, onde predomina Touriga Nacional,

[PORTO 20 ANOS

~._’~'.' Tradicionais do Douro, onde predomina Touriga Nacional,

Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca e Sousdo.

Cor dourada com nuances alaranjadas. Aroma intenso e
complexo a toranja, ameixa, améndoa, café, iodo e cedro.
Na boca ¢ suave e seco com grande persisténcia a frutos
secos e frutos maduros.
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Touriga Franca, Tinta Roriz. Tinta Barroca e Souséo.

Cor vermelho alourado. Aroma elegante e complexo,
marcado pelo fruto maduro, compotas € frutos secos, com
notas de baunilha, uva passa e geleia. Na boca é vinoso, com
fruta fresca, macio e amadeirado.

Cddega, Rabigato e Gouveio.

Cor dourada ambar. Aroma fino, numa mistura de frutos
tropicais, fruta cristalizada e especiarias. Belo equilibrio
entre a dogura e acidez, tornando-o longo e delicado.

Codega, Rabigato e Gouveio.

Cor amarela dourada. Aroma complexo de citrinos,
pésseqo, mel e baunilha. Na boca é fresco e muito frutado.

Q Fermentacdo com maceracdo pelicular e estégio em V] NHOS COM HIST()RIA, FEITOS COM AMOR
balseiros de Carvalho Francés.
E Fermentacdo com maceracdo pelicular e estdgio em

@ Fermentacdo em lagares de granito com pisa a pé. Blend balseiros de Carvalho Francés sob borras finas.

2 @ Fermentacdo em lagares de granito com pisa a pé. Blend de = de varios vinhos estagiados em toneis de carvalho. =3 = & Senir fresco como apertivo (simples, com soda ou t6rica)
SRS varios Vinhos etagiados em toneis de carvalho francés. e BUINTA BO ) ) SUINTA 0O 7 queijos de pasta mole, sopas frias ou saladas de meldo,
ESTANHO E ESTANHO 4 Presunto, queijos de sabor intenso, foie-gras, doce de ovos ESTANHO meloa e ananas.
o STANHO ) ) . - =,
: £ 4 Bolo de laranja, Doce de ovos, Leite creme, Castanhas e et i e gelado. e
i J) o 4 Pudim Abade de Priscos, frutos secos simples ou em pudim de ovos. it .
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sobremesa, gelados.

= 10:C-12:C. = 62C-10C.
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