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L LOCALIZAGCAO Vale do Rio Pinhao; Cheires - Alijo
g ENOLOGOS Luis Leocadio

Parcelas de vinhas situadas nas ingremes encostas do Rio Pinhao, a uma
altitude entre 150m a 400 m, com um solo de origem xistosa, pobre e
acidentado; de pouca producao, de alta concentracdo e qualidade de uvas.

Tradicionais do Douro, onde predomina Arinto, Viosinho, Codega,
Rabigato e Gouveio.

QUINTA DO

ESTANHQ francés.

Sinee I757

Fermentagcdo com maceracao pelicular e estagio em balseiros de carvalho

FINE WHITE

PORTO

INFORMAC;AO NUTRICIONAL

Uvas, conservante e antioxidante (sulfitos), agentes estabilizadores
(acido metatartarico) e aguardente vinica.

Energia 643Kj/ 153 Cal.
— Teor Alcodlico 20,00 % (19,5% na
rotulagem)
H Acucares totais 100 g
Acidez total 60g
Ph 3,36¢g
Hidratos de carbono 10g

"~ CARACTERISTICAS

Tus

VILAREAL'® O D e ALG

ESTANHO

Piohso Sabor

Cor amarela dourada. Aroma complexo de citrinos, péssego, mel e

PINHAO o

baunilha. Na boca, é fresco e muito frutado

REGUA o Douro

Torto VILA NOVA DE FOZ COA ®

Servir fresco como aperitivo (simples, com soda ou ténica), queijos de
pasta mole, sopas frias ou saladas de melao, meloa e ananas. Servir a
6°C - 10°C.

BAIXO CORGO CIMA CORGO DOURO SUPERIOR
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