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Parcelas de vinhas situadas nas ingremes encostas do Rio Pinhdo, a uma
altitude entre 150m a 400 m, com um solo de origem xistosa, pobre e
acidentado; de pouca producao, de alta concentracgao e qualidade de uvas.

Tradicionais do Douro, onde predomina Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinta Barroca e Sousao.

Fermentacdo em lagares de granito, com pisa a pé. Blend de varios vinhos
QUINTA DO estagiados em tonéis de carvalho francés, no minimo, durante, 20 anos.
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CARACTERISTICAS

Cor dourada, com nuances alaranjadas. Aroma intenso e complexo a
toranja, ameixa, améndoa, café, iodo e cedro. Na boca, é suave e seco,
com grande persisténcia a frutos secos e frutos maduros.

Excelente vinho para acompanhar um Pudim Abade de Priscos,
frutos secos simples ou em sobremesa, gelados. Servira 14°C-18°C.

PREMIOS

INFOR MACAO NUTRICIONAL 6émes Vinalies Internationales - Paris - FRANCA
Concours Mondial de Bruxelles 2000 - BELGICA
VIl Concurso de Vinhos ACIC 2005 - PORTUGAL

Uvas, conservante e antioxidante (sulfitos), agentes estabilizadores

(acido metatartarico).
Il Concurso Intern. de Vinhos Cidade do Porto - PORTUGAL

10° Concours Intern. des Vins de Montagne - Cervim - ITALIA
VIl Concurso de Vinhos ACIC - PORTUGAL

Energia 650kj/155 Cal.

Teor Alcodlico 19,5 % (19,5% na rotulagem)

Acucares totais 109¢g . R

Acidez total 65g Wine Masters Chgllenge 2090 - PORT'U'GAL 14

Ph 337¢g Concorso Enologico Internazionale - Vinitaly 2007
Hidratos de carbono 12g

Manter em local fresco e seco. Evitar exposi¢ao a luz solar Concorso Enologico Internazionale - Vinitaly 2006 - ITALIA
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